Checklist de Conformité
Loi AGEC 2026

Veérifiez que votre établissement respecte toutes les obligations
réglementaires

Mise a jour : Décembre 2025

1. Vaisselle Réutilisable (sur place)

m Assiettes réutilisables pour le service sur place
- Obligatoire pour +20 places

m Couverts réutilisables (fourchettes, couteaux, cuilléres)
m Gobelets et verres réutilisables

m Systeme de lavage adapté en place
- Lave-vaisselle professionnel

mm Amende : jusqu'a 15 000€ par infraction

2. REP Emballages - Citeo Pro

m Adhésion a Citeo Pro effectuée
- Cciteopro.com

Identifiant Unique (IDU) obtenu

IDU affiché sur les CGV

IDU affiché sur le site internet
- Mentions légales

IDU affiché sur les devis et factures

Déclaration annuelle des emballages prévue
- Avant le 28 février

mm Amende : jusqu'a 30 000€ pour absence d'IDU

3. Plastiques Interdits

m Aucune paille en plastique utilisée
. Alternative : papier, bambou, inox

m Aucun couvert en plastiqgue a usage unique



m Aucune touillette en plastique

m Aucun contenant en polystyrene expansé
- Barquettes PSE interdites

m Aucun couvercle de gobelet en plastique

m Aucun confetti en plastique
- Pour événements

mm Amende : jusqu'a 15 000€

4. Doggy Bag Obligatoire

m Contenants pour emporter les restes disponibles
- Gratuit pour le client

m Affichage visible informant de cette possibilité
~ Alentrée ou en salle

m Contenants réutilisables ou recyclables
- Pas de plastique a usage unique

5. Tri des Biodéchets

m Poubelle de tri pour biodéchets en cuisine
- Depuis le ler janvier 2024

m Collecte séparée des biodéchets organisée
- Collecteur agréé

m Tri des emballages carton/papier
m Tri du verre

m Formation du personnel au tri

6. Emballages Vente a Emporter

m Emballages conformes (pas de plastique interdit)
m Privilégier les emballages recyclables ou compostables

- Recommandé

m Fournisseur déclaré auprés de Citeo
» Demander l'attestation

m Emballages portant les logos de tri
- Info-tri obligatoire
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